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Teilnahmegebiithr und Anmeldung
Die Teilnahmegebuhr fiir den graublinden Markentag 2019 betragt CHF 380.—. Partner und
Lizenznehmer der Marke erhalten je zwei freie Eintritte und kdnnen weitere Teilnehmerinnen
und Teilnehmer zum Vorzugspreis von CHF 190.- einbuchen.

In der Teilnahmebeguihr inbegriffen sind

- Veranstaltungsprogramm mit flihrenden Vertretern aus Gastronomie, Forschung,
Tourismus und Politik

— Genuss-Pairings in funf Variationen, alle Getrdnke inbegriffen

— Dokumentation, Zugang zu Prdsentationen

— Netzwerkplattform, branchentibergreifender Austausch mit spannenden Teilnehmerinnen
und Teilnehmern

Sichern Sie sich Ihren Eintritt bis spatestens Freitag, 22. November 2019 online unter
www.graubuenden.ch/markentag

Tagungsort
Biindner Arena
Italienische Strasse 128, 7408 Cazis

Anreise
Ab Chur und Thusis gibt es regelméssige Auf dem Areal der Biindner Arena stehen
OV-Verbindungen direkt bis zur Blindner Parkplatze in gentigender Zahl zur Verfiigung.

Arena (Haltestelle Cazis, Blindner Arena).
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Einladung zum graubinden Markentag 2019
Donnerstag, 5. Dezember 2019; Biindner Arena, Cazis

Im Fokus

Inspiration und Einleitung mit Food-Trendforscherin und Autorin Hanni Ritzler
Genuss pur: Kulinarik-Pairings mit spannenden Koch- und Produzententeams
Keynote-Referat mit Joxe Mari Aizega, General Manager des Basque Culinary Center
Kompromisslos gut: Das Universum der Naturkéchin Rebecca Clopath
Podiumsdiskussion mit Christof Dietler, Adrian Hirt, Kaspar Howald und Claudia Zullig
Update Marke graubiinden: NaturMetropole umgesetzt

Marke als Standort-Instrument: Regierungsrat Marcus Caduff im Gesprach
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https://www.graubuenden.ch/de/ueber-graubuenden/marke/markentag/anmeldeformular

Klimawandel, Nachhaltigkeit, Innovation, Regionalitat — ein paar Schlagworte der Stunde, die
Individuen, Gemeinden, Regionen und Staaten rund um den Globus in gleichem Mass beschéfti-
gen. Die Marke graubtinden befasst sich im Rahmen ihrer Ausrichtung als «NaturMetropole der
Alpen» quasi von Amtes wegen mit Fragestellungen zu diesen Schlagworten.

In der NaturMetropole sind diese Fragen im Themenfeld «Brutal Lokal» verortet. Neben einem
Update zum Stand der Markenentwicklung in weiteren Themenfeldern steht am Markentag 2019
«Brutal Lokal» im Fokus. Spannende Referentinnen, Referenten und Podiumsgaste liefern dabei
Ansatze und Denkanstdsse, wie sich einzelne Betriebe, Destinationen und sogar ganze Regionen
Uber kompromisslose Regionalitdt bei Genuss und Kulinarik langfristige Wettbewerbs- und
Standortvorteile verschaffen kénnen.

Die Veranstaltung richtet sich an Vertreterinnen und Vertreter aus Erndhrungswirtschaft, Touris-
mus, Kommunikation, Wirtschaft, Politik, Kultur und Gesellschaft — kurz: an Alle, die Graublinden

mit vereinten Kraften voranbringen méchten.

Melden Sie sich jetzt hier an: www.graubuenden.ch/markentag

Keynotes und Inspiration

Genuss-Pairings

Genuss ist Programm
Als wesentlicher
Programmpunktl des
diesjahrigen Markentags
wird das Thema «Brutal
Lokal» genussvoll und
authentisch fir alle Sinne
zelebriert.

Hanni Riitzler Joxe Mari Aizega Rebecca Clopath
Food-Trendforscherin, General Manager Co-Inhaberin

5 Teams — 5 Gerichte
Autorin FOODREPORT  Basque Culinary Center  Biohof Taratsch ¢

Fur die von Bergbeizer
Tom Soleér koordinierte
Verpflegung (Programm-
punkte «Genuss hoch4»
und «Genuss hoch5 -
Susse Verabschiedung»)
zeichnen 5 Teams mit
Produzentinnen und Pro-
duzenten sowie Kochin-
nen und Kochen aus den
funf Erlebnisregionen
von graubtindenVIVA
mit ebensovielen tber-
raschenden Gerichten
verantwortlich.

Gastgeber/in und Schirmherrschaft

A

Marcus Caduff
Regierungsrat
Kanton Graubtinden

Francisca Obrecht
Préasidentin
graubiinden Markenrat Marke graubiinden

Gieri Spescha

Geschaftsfihrer Bun appetit!

Der graublinden Markentag 2019 wartet mit einem reichhaltigen Programm fiir Kopf, Herz und Gau-
men auf. Fir den vollen Genuss lohnt sich ein rechtzeitiges Eintreffen am Tagungsort Biindner Arena.

12.00—13.15
13.15-13.25
13.25 —14.00
14.00 — 14.15
14.15 —14.35
14.35—14.50
14.50 — 15.50
15.50 — 16.20
16.20 — 16.50
16.50 —17.10
17.10 — 17.30

Podium

Claudia Ziillig
Gastgeberin &
KulturMacherin

Akkreditierung und Einstimmung —
riechen, sehen, horen, schmecken, tasten

Er6ffnung graubiinden Markentag 2019

Keynote: Future Food Focus —
wenn aus regional «Brutal Lokal» wird

Standort starken mit der Marke graubtinden:
Der Auftraggeber im Gesprach

Update Marke: NaturMetropole umgesetzt

Inspiration: Brutal Lokal, kompromisslos
anders. Eine Naturkoéchin gibt Einblick

Genuss hoché4: vier Food-Stationen, vier
Gastgeber-Paare, vier Gerichte — Pairings aus
den graubiindenVIVA Erlebnisregionen

Keynote: Kulinarik als Standortvorteil — Das
Baskenland positioniert sich erfolgreich tiber
den Genuss

Podium: Brutal Lokal handeln —
Wunsch und Realitat
(Moderation Hanni Rutzler)

Carte Blanche: graubtundenVIVA —
Genuss aus den Bergen

Wrap up und Genuss hoch5 —
«Susse Verabschiedung»

Christof Dietler
Agronom ETH, Geschafts-
fuhrer Agrarallianz (Mandat) Turismo

Adrian Hirt
AlpenHirt &
Erndhrungs-Coach

Warm up Blindner Arena
und Tom Soler

Francisca Obrecht
Hanni Rutzler
Marcus Caduff befragt

von Gieri Spescha

Gieri Spescha
Rebecca Clopath

Pause und Verkéstigung
mit dem echten Biindner
Geschmack

Joxe Mari Aizega,
General Manager des
Basque Culinary Center

Gaste: Christof Dietler,
Adrian Hirt, Kaspar Howald,
Claudia Zullig

Philipp Buhler,
Andreas Bartsch

Francisca Obrecht, Pairing

Kaspar Howald
Direktor Valposchiavo
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